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Au ceeur du vignoble libournais, la région des Cotes de Castillon prolonge a Uest les coteaux
du Saint-Emilionnais dont elle partage les composantes essentielles. Les vignes de Chdteau
Alba plantées sur le plateau argilo-calcaire de Saint Philippe d’Aiguilhe et conduites en
agriculture biologique® sont trés favorables aux Merlot et Cabernet Franc qui y puisent
toute leur expression. A U'instar de son millésime 2007 dont le vin offre un bel équilibre
entre maturité et fraicheur. Dégustation.

Assemblage de Merlot (72%), de Cabernet Franc (26%) et de Cabernet
Sauvignon (2%), Chateau Alba, Cotes de Castillon 2007 présente une
robe d’un rouge foncé tres soutenu, signe d’un vin rouge concentré.

Le nez offre un superbe bouquet qui explose en une palette d’ardmes
fruités a dominance de fruits rouges bien mdrs (fraises et cerises
griottes), soutenus par de discrétes notes de vanille et de réglisse.

A la dégustation, il délivre une belle matiere sur des tanins fondus et
harmonieux. Une bouche savoureuse et fruitée qui se prolonge sur une
finale ample et équilibrée.

L'automne serait sa saison préférée, le proposer avec des viandes
rouges en sauce ou en accompagnement de gibier (terrine de sanglier,
pavé de biche).

A déguster des maintenant, avec un potentiel de garde de 7 ans,
Chateau Alba 2007 est disponible départ propriété au prix de 12,50 €.

A noter que le millésime 2008 (médaille d’or aux Feminalise 2011) est
aussi disponible a la vente.

Chateau Alba - Pilar et Jean-Patrick Meyrignac
4 Grimon 33350 Saint Philippe d’Aiguilhe
Tel. 05 57 40 69 34 - www.chateau-alba.com

* La certification ECOCERT s’appliquera sur le millésime 2013.
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