CHATEAU LA DOMINIQUE

UNE ERE « NOUVEL »

Propriétaire depuis 1969 de Chateau La Dominiquan&GCru Classé de Saint-
Emilion, Clément Fayat a la téte dti groupe familial francais indépendant du
secteur des BTP, a confié a l'architecte Jean Nolevgrojet des futures
installations du domaine.

Il s’agit de doter Chateau La Dominique d'un oudg vinification et de
réception a la hauteur de ce grand terroir de S&imtion.

La capacité du cuvier se verra ainsi considérabi¢nmegrandie et les
équipements techniques « dernier cri ».



Le nouveau cuvier de 600 m2 va permettre de cr&0 1hl de cuverie
supplémentaire portant le total & une capacité&c0e 8.

Ces installations bénéficieront des derniers protgehniques :

cuves inox isolées double peau thermo-réguléegaigcié variable
systéme gravitaire,

chambre froide,

chai a barrique thermorégulé sous humidité directiv

tri optigue de la vendange entierement manuelle...

Compte tenu de son environnement unique, enchaseg |[es plus prestigieux

chateaux (Cheval Blanc, Figeac, L’Evangile, La @&ifemte, Vieux Chéateau

Certan, Le Pin et Petrus...), Chateau La Dominiguerehégalement se doter
d’infrastructures réceptives.
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Sur le toit du nouveau cuvier seront ainsi créés :
- une salle de dégustation panoramique de 250 mZité@né d’'un point de
vue exceptionnel sur les vignobles environnants,
- une terrasse panoramique de 450 m2, idéale potgdeptions,

Le projet integre également une boutique de 100am2li$ que le parc sera
ameénagé avec la création de « garden spots » gerinagteront la visite de la
propriété.

Quant au parti pris architectural, il est tout denpent spectaculaire !

Véritable vaisseau futuriste surgissant au milieg dignes, le nouveau cuvier
sera habillé de plaques de métal réfléchissanteroagant un effet de miroir
inversé inspiré des créations du grand artistarmmijue Anish Kapoor.

Les travaux de ce vaste projet doivent débuteet®ipour s’achever avant la
vendange 2012.

Les vignobles Clément Fayat comptent par ailleG@fsateau Clément Fayat a

Pomerol et Clément-Pichon, Cru Bourgeois du Hautiddé
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