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Tobermory signe deux whiskies d’Exception pour 
amateurs éclairés  

Communiqué découverte - Communiqué luxe - Communiqué raffinement - Communiqué plaisir 
 
À l’occasion des fêtes de fin d’année, Tobermory dévoile deux nouveaux whiskies : le Tobermory 10 
ans d’âge et le Ledaig 10 ans d’âge.  
Deux single malts exceptionnels venus d’Ecosse de l’île de Mull, qui distillent la perfection, le plaisir 
et le raffinement à l’état pur.   
 

Tobermory ou l’esprit de Mull : une distillerie résolument 
unique 
Sur la côte ouest écossaise, entre Islay et Skye, l’ile de Mull n’abrite qu’une seule distillerie : 

Tobermory. Créée en 1798 par John Sinclair, elle s’est 
également appelée Ledaig, du nom de la plus grande ville 
de l’île. Malgré une histoire mouvementée, les feux de ses 
alambics au col de cygne très large et incurvé sont toujours 
allumés. Seules les vapeurs les plus pures sont ainsi 
récupérées, pour le plus grand bonheur des amateurs.  
D’autant que, depuis sa reprise par Burn Stewart, la distillerie 
de Mull élabore deux whiskies premium qui revendiquent des 
personnalités résolument différentes, mais d’une absolue 
perfection !  
Ledaig se distingue, par son caractère tourbé, tout en finesse, 

alors que Tobermory séduit avec ses single malts non tourbés, remarquables par leur élégance et leurs 
notes subtiles, légèrement iodé. 
 

La perfection selon Tobermory 
Désormais, Tobermory embouteille ses single 
malts à 46,3° et unchillfiltered, non filtrés à 
froid.  
Un vrai parti pris qui permet à la distillerie 
écossaise de préserver toute la personnalité 
et de mettre en valeur l’ensemble des arômes 
de ses whiskies.  
La dernière des distilleries de l’île de Mull offre ainsi des single malts d’exception, d’une grande richesse 
aromatique et forts en caractère, à l’image de ce Tobermory 10 ans d’âge et du Ledaig 10 ans d’âge. De 
véritables single malts d’amateur ! 



 
 
 

Tobermory 10 ans d’âge - 46,3° - non filtré 
Le raffinement selon Mull 

La rencontre avec le Tobermory 10 ans d’âge débute avec un nez dominé par le 
grain ainsi que des notes herbacées et florales.  
Ce whisky offre ensuite une attaque pleine de fraîcheur et, très vite, une belle 
onctuosité avant de monter en puissance, peu à peu. Le poivre noir et les arômes de 
miel et de fleurs font alors leur apparition. Très concentré, le corps de ce single malt 
est sec et vigoureux mais toujours accompagné d’une réelle fraîcheur. La finale est 
longue, avec une magnifique persistance, et marquée par le retour des notes 
mentholées et iodées, propres aux grands whiskies des îles écossaises.  
S’il s’exprime parfaitement à l’heure de l’apéritif avec du saumon fumé, le Tobermory 
10 ans d’âge aime également la compagnie d’un moelleux au chocolat ou d’un 
Havane, comme un Magnum 46 de H. Upmann pour prolonger la soirée. 
 
 

Ledaig 10 ans d’âge - 46,3° - non filtré 

L’interprétation de la tourbe by Mull 
Avec un nez qui révèle d’emblée une belle dominante tourbée, à la fois sur le registre fumé 
mais surtout sur le végétal, le Ledaig 10 ans d’âge donne le ton.  
Si l’attaque est moelleuse, le corps possède une belle puissance et de l’ampleur sur fond 
d’épices. Le fumé domine avec légèreté, sans jamais écraser les jolies notes de poire et de 
pomme cuite. Très équilibré, ce single malt marie la tourbe aux autres caractères 
aromatiques (cire jaune, bois de santal et poivre noir) avec une véritable élégance. D’ailleurs, la 
finale fait preuve de beaucoup de douceur. Une autre interprétation de la tourbe qu’à Islay !  
À l’apéritif, le Ledaig 10 ans d’âge flirte volontiers avec quelques huîtres. Quand vient le plateau 
de fromages, il fait également honneur à un Roquefort ou un Stilton et prend visiblement 
beaucoup de plaisir à dialoguer avec un Siglo VI de Cohiba jusqu’au bout de la nuit. 
 
 
Chez les meilleurs cavistes, le Tobermory 10 ans d’âge est vendu à 45 € environ et le 
Ledaig 10 ans d’âge est vendu à 42 € environ.  
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